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ホテルハイランドリゾート 

～フレンチ・日本料理・中国料理・イタリアン ４種類の楽しみ方をご堪能頂けます～ 
 
 
 

 
～ いよいよ 2004 年 11 月 18 日解禁 ～ 

 
 

ホテルハイランドリゾート（山梨県富士吉田市、支配人：田中 篤）では 11 月 18 日（木）

のフランスボジョレー・ヌーヴォ解禁日にあわせ、全レストランでイベントを開催いたし

ます。日本でも最近では解禁日のイベントも本当にワインにこだわりたい方、ワインを知

りたい方にとってのイベントへと、落ち着きが戻ってきました。 
ホテルハイランドリゾートには「フランス料理」・「日本料理」・「中国料理」・「イタリア

料理」の４つのレストランにて、それぞれの店の個性に合わせたヌーヴォ・または通常ボ

ジョレーをご用意しました。 
 
メインダイニングルーム「トップ・オブ・ジパング」12F 

ホテル最上階にあるフランス料理の「トップ・オブ・ジパング」では、解禁日 00 時から

イベントを開催します。フランスのワイン法で、解禁日は全世界同一で 11 月の第 3 木曜日

と決められていますが、日本では時差の関係でヨーロッパより約 10 時間近く早くお飲みい

ただけます。 
今回ご用意させていただくのは、世界中で大絶賛を受けるフィリップ・パカレの手がけ

るヌーヴォ「ボジョーレ・ヴァン・ド・プリムール」です。添加物を極力使用しない自然

派農法にこだわるブドウ作りにより、ブドウ本来の純粋で繊細な果実味を実感できるワイ

ンが誕生しました。入手困難と言われる貴重なワインを、ぜひご賞味下さい。 
ソムリエによる、シーン別・料理別のワインの選び方や、今年のヌーヴォについての解

説もあります。渋みが少なく、果実味の深いヌーヴォによく合う、コクのあるチーズのマ

リネと共にお楽しみください。 
解禁日は「祝う・楽しむ」のが恒例です。多くの参加者と意見を交換し合ったり、ワイ

ンの疑問や新しい楽しみ方をソムリエに相談しながら、今年のボジョレー・ヌーヴォをご

堪能ください。 
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カフェレストラン「アンジェロ ミオ！！」１F 
カジュアルイタリアンのレストラン「アンジェロ ミオ！！」では、毎年 11 月 6 日に迎

えるイタリア新酒の解禁日に合わせ、イタリアワインのヌーヴォを販売します。販売する

のは「フレスコバルディ・ヌーヴォ・フィオーレ」。美しい花束を意味する「フィオーレ」

の名の通り、花のような香りとフレッシュな果実味が特徴のワインをご用意しました。グ

ループでお楽しみいただけるよう、分け合って楽しむパスタ・ピザなどのメニューもご用

意しております。 
また、イタリアで、バローロと並び品質を最も上位に位置付けられる「バルバレスコ・

パイエ」を始めとする約 30 種類のイタリアワインもお楽しみ頂けます。皆様で各種飲み比

べをしたり、１本をじっくり味わったりと、お気軽にイタリアン・ヌーヴォをご堪能くだ

さい。 
 
 

中国料理「上海菜館」１F  
本格中国料理をお楽しみ頂ける上海菜館でも、ボジョレー・ヌーヴォをお楽しみいただ

けます。中国料理の場合、ワイン選びのポイントのひとつに、素材とその料理に使用され

ている調味料、そしてその調理法があります。上海菜館が創造する、素材の旨みを生かし

た繊細な味付けの料理は、ワインとの相性も絶妙です。この機会に、普段お楽しみいただ

いている紹興酒を、ヌーヴォに変えて新しい中国料理の楽しみ方を発見してみませんか？

たとえば今年のヌーヴォはランチタイムであれば春巻きやシューマイなどの点心、ディナ

ータイムならば鶏肉を使った料理に、良く合います。ワイン初心者の方に対しても、ヌー

ヴォ以外にもその日の料理や体調に合わせたワインのご提案を、ソムリエが分かりやすく

ご案内いたします。 
 
 

日本料理「富美の里 こころぎ」１F 
日本料理こころぎでは、ソムリエ厳選のワイン約 30 種が揃い、お食事の味わいや季節感

に合わせてワインをお勧めしております。フレッシュな飲み心地の今年のボジョレー・ヌ

ーヴォには、しょうゆやみりんを使った煮物類と合わせるのが好相性です。 
お食事は本格懐石料理はもちろんのこと、お気軽にお楽しみ頂ける一品料理もご用意し

ております。品揃えが豊富な甲州ワインや輸入ワイン、そして日本酒との飲み比べもお楽

しみください。 
 
 ぜひ今年のボジョレー・ヌーヴォ解禁日には、ホテルハイランドリゾートのレストラン

で料理との楽しみ方や通常ボジョレー、地元ワインとの飲み比べを、ソムリエと気軽に相

談しながらご堪能ください。 
  
「ホテルで祝う ボジョレー・ヌーヴォ 2004」に関する概要は次のとおりです。 
 
 
 



ホテルハイランドリゾート 
「ホテルで祝う ボジョレー・ヌーヴォ 2004」概要 

 
開催場所 ■トップ・オブ・ジパング 

期間：2004 年 11 月 18 日(木)～11 月 29 日(月) 
時間：18 日は午前 00：00～ 
   19 日以降は 11:30～24:00 
料金：グラス￥1,500 
内容：ボジョレー・ヌーヴォをグラスで提供、ひとくちオードブル付き 

       
     ■アンジェロ ミオ！！ 
      期間：2004 年 11 月 9 日(火)～11 月 30 日（火） 

時間：11：30～25:00 
      料金：グラス￥1,000／カラフェ￥1,900／ボトル￥5,000 
       
     ■上海菜館 
      期間：2004 年 11 月 18 日（木）～11 月 30 日（火） 

時間：11：30～15：00／17：30～21：00 
      料金：ボトル￥5,800 
 

■こころぎ 
      期間：2004 年 11 月 18 日（木）～11 月 30 日（火） 

時間：11：30～14：00／17：30～22：00 
      料金：ボトル￥5,800 
 

※ 料金はすべて税金・サービス料が含まれております 
※ 上記内容は変更する場合がございます 
※ 本数に限りがございます。売切れ次第終了とさせていただきますので 

あらかじめご了承ください 
 

一般の方のお問合せ先：ホテルハイランドリゾート TEL0555-22-1000 
 

本件に関するお問い合わせ 
ホテルハイランドリゾート 業務部（企画） 
〒403-0017 山梨県富士吉田市新西原 5-6-1 

TEL.0555-22-1181（直通）FAX.0555-22-3110 
http://www.highlandresort.co.jp 

 
 


