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入園無料の富士急ハイランド（山梨県富士吉田市）では、この夏、話題のグルメ３店舗が新規オープンす

るほか、園内の大型レストラン「フードスタジアム」においても超有名店が監修したメニューが多数登場する

など、グルメがますます充実します。 

新店舗としては、ナチュラルな厳選素材でつくる、こだわりハンバーガー店『VILLAGE VANGUARD DINER

（ヴィレッジヴァンガードダイナー）』、14 種類のディップ&トッピングと楽しめるベルギースタイルフライドポテト

専門店『bintje（ビンチェ）』、カレーパングランプリ「チーズカレーパン部門」で 3 年連続金賞のカレーパン専門

店『Giraffa（ジラッファ）』の 3 店舗が 8 月 1 日（火）にオープン。さらに、フードスタジアムにおいては『中華蕎

麦とみ田』、『カレーハウス CoCo 壱番屋』、『福よし』、『KUROBOSHI』が監修したメニューが 7 月 14 日（金）

より登場しました。 

富士急ハイランドは入園無料のため、富士急ハイランド目的のお客さまのみならず、富士山・富士五湖エ

リアを訪れる観光客や、近隣にお住まいの方も超有名店のグルメを楽しめるようになります。 

従来の遊園地の枠組みを超えた、「富士山スーパーアミューズメントシティ」を目指し、進化を続けていく富

士急ハイランド。この夏オープンする、新コースター「ZOKKON（ぞっこん）」と合わせて、たくさんの絶品グルメ

をお楽しみください。 

概要は次の通りです。 

この夏は、富士急のグルメにも注目！ 

話題のグルメ３店舗が8月１日オープン!! 
園内レストランでは有名店監修の新メニューも多数登場 



富士急ハイランドに話題の新店舗がオープン！ 

・オープン日 8月１日（火） 

 

■遊べる本屋ヴィレッジヴァンガードが手掛けた、本格グルメバーガー

「VILLAGE VANGUARD DINER（ヴィレッジヴァンガードダイナー）富士急

ハイランド店」 

とことん素材にこだわって職人がつくるハンバーガーは、食べログ百名

店にも選出されるほど！ 

無添加でオリジナルのビーフ 100%パティとブリオッシュバンズに新鮮な野

菜がおいしさの秘訣。 

相性抜群のブルックリンラガービールと共に、ボリューミーな本物のハン

バーガーを豪快にかぶりついてください。 

数量限定でスペシャルな和牛バーガーもご提供いたします。 

 

■ベルギースタイルフライドポテト専門店「bintje（ビンチェ） 富士急ハイラン

ド店」 

行列の出来るベルギースタイルフライドポテト専門店、浅草のフリッツ・ブ

ルージュの新業態が富士急ハイランドに登場！ 

その名もベルギーフリッツスタンド ”bintje.” (ビンチェ)！ベルギーから取り

寄せたポテトを本場の 2 度揚げ製法で仕上げ、14 種類のディップ&トッピン

グと楽しむベルギー本場のフリッツスタンドです。みんなでワイワイと様々な

味を楽しめます。 

富士山盛り等の富士急ハイランド店、特別メニューも発売予定です。 

 

■カレーパン専門店「Giraffa（ジラッファ） 富士急ハイランド店」 

神奈川県鎌倉にあるカレーパン専門店「Giraffa（ジラッファ）」がオープ

ン。絶妙なカリカリ食感とのびるチーズが特徴の人気のカレーパン専門

店です。 

ほんのりミルク風味のパンの中には、30 種類のスパイスを使用し、旨

味、甘味、酸味とコクのバランスがとれたこだわりのカレーをたっぷり入

れており、とろとろのチーズが溶けだします。 

今回、富士急ハイランド店限定のカレーパンも販売予定です。思わず

もう一個食べたくなる絶品のカレーパンを是非お楽しみください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



富士急ハイランドに有名店の監修メニューが勢ぞろい！ 

・提供期間   2023年 7月 14日（金）～      

・会   場   富士急ハイランド内「フードスタジアム」 

 

【メニューご紹介】 

■中華蕎麦とみ田 監修 オリジナルつけ麺 

<概要> 

食べログ６年連続選出、千葉県松戸の”心の味”と称されるつけ麺日本一と

名高い名店『中華蕎麦とみ田』に監修いただいた富士急ハイランドオリジナ

ルつけ麺をお楽しみいただけます。とみ田社長こだわりの富士急限定麺に、

濃厚だが柚子の香りで後味さっぱりな限定スープに、とみ田秘伝のらー油辛

味でより深味を醸すオリジナルつけ麵。 

 

<販売メニュー> 

中華蕎麦とみ田監修 つけ麺 とみ田じゃないか：1,250円（税込）  

中華蕎麦とみ田監修 つけ麺 とみ田じゃないか辛味付き：1,300円（税込） 

中華蕎麦とみ田監修 つけ麺 とみ田じゃないか フジヤマ盛：1,550円（税込）  

 中華蕎麦とみ田監修 つけ麺 とみ田じゃないか辛味付きフジヤマ盛：1,600円（税込） 

 

■カレーハウス CoCo壱番屋 監修 キーマカレーほうとう 

<概要> 

 全国的に有名なカレー専門店『カレーハウス CoCo 壱番屋』に監修いただい

た富士急ハイランド限定『キーマカレーほうとう』。山梨県の郷土料理『ほうと

う』とのコラボレーションをお楽しみいただけます。 

 

<販売メニュー> 

キーマカレーほうとう：1,600円（税込） 

キーマカレーほうとう＋ライスセット：1,700円（税込） 

 

 

■福よし 監修 とろけるハンバーグプレート 

<概要> 

 とろけるハンバーグは、小麦粉・卵・乳製品・パン粉などのつなぎをいっさい

使わず、国産牛・黒毛和牛と玉ねぎだけのハンバーグです。とろける肉質と

和牛の旨味が生み出す食感は、まるでシャトーブリアンのような上品なくちど

け。数々のアワードを受賞し、数多くのメディア・雑誌でも取り上げられている

話題のハンバーグを使用したオリジナルメニューをお楽しみください。 

 

<販売メニュー> 

とろけるハンバーグプレート：1,650円（税込） 

 



■KUROBOSHI 監修 KUROBOSHI CHURROS 

<概要> 

 那須生まれ、那須育ちの手作りにこだわった米粉チュロス。国産米粉、阿波

和三盆糖、糸島またいちの炊塩などを使用したこだわりのチュロスは、素材を

活かすためその場で米油を使い揚げられます。生地には小麦粉、卵を一切使

用しないグルテンフリーで、モチモチの食感をお楽しみいただけます。 

 

<販売メニュー> 

ZOKKON～ぞっこん～：650円（税込） 

※富士急ハイランド限定メニュー 

キャラメルシュガー：550円（税込） 

クロイチュロス：600円（税込） 

アーモンド&チョコレート：650円（税込） 

ストロベリーペブルス：650円（税込） 

 

【富士急ハイランド営業データ】 

■料金 

入園料：無料 

1日フリーパス： 

・大人 6,000 円～ 7,800 円 

・中高生 5,500 円～ 7,300 円 

・小学生 4,400 円～ 5,000 円 

・幼児・シニア 2,100 円～ 2,500 円 

※日によって料金が異なります。詳しくは公式サイトにてご確認ください。 

■交通 車 ／新宿から中央自動車道で約 80 分、河口湖 IC に隣接 

東京から東名高速道路・御殿場 IC、東富士五湖道路経由で約 90 分 

バス／新宿から高速バスで約 100 分、富士急ハイランド下車 

東京駅から高速バスで約 110 分、富士急ハイランド下車 

※首都圏の他、名古屋、関西等 30 ヶ所以上から直通バス運行中 

電車／JR 中央本線大月駅で富士急行線に乗換富士急ハイランド駅下車大月駅から約 50分 

■お問合せ 富士急ハイランド https://www.fujiq.jp/ 

 


